[bookmark: _Toc38367762]【冷冻鸡副及冷冻水产品】采购需求
[bookmark: _Toc219271393][bookmark: _Toc158978330][bookmark: _Toc172360661]一、采购标的需实现的功能或者目标，以及为落实政府采购政策需满足的要求：
（一）采购产品需实现的功能或者目标
满足食堂就餐需要，采购内容为：冷冻鸡副及冷冻水产品，服务期限3年。
（二）为落实政府采购政策需满足的要求
根据《政府采购促进中小企业发展管理办法》（财库【2020】46号）规定，投标人应提供办法规定的《中小企业声明函》，否则不得享受相关中小企业扶持政策。投标人应对提交的中小企业声明函的真实性负责，提交的中小企业声明函不真实的，应承担相应的法律责任。
本项目采购产品对应的《中小企业划型标准规定》所属行业为：批发业。
二、采购产品需执行的国家相关标准、行业标准、地方标准或者其他标准、规范：
采购项目中所含的投标产品及制造商应符合国家有关部门规定的相应技术、计量、节能、安全和环保法规及标准，如国家有关部门对投标产品或其制造商有强制性规定或要求的，投标产品或其制造商必须符合相应规定或要求，投标人须提供相关证明文件。
投标人为供应商须提供合法有效的《食品经营许可证》或食品经营许可证备案表；投标人为生产商须提供合法有效的《生产许可证》。
本采购冷冻鸡副产品需符合现行国家标准GB2707《鲜（冻）畜、禽产品》要求,冷冻水产品应符合现行国家标准GB2733《鲜、冻动物性水产品》要求，速冻产品应符合现行国家标准GB19295-2021。
三、采购产品概况：
（一）采购项目名称：冷冻鸡副及冷冻水产品
（二）最高限价：人民币890万元。
（三）交付地点：西安交通大学兴庆校区。
（四）付款方式：验收合格后按月付款。
四、采购产品需满足的质量、安全、技术规格、物理特性等要求：
1. 包装与标识：
（1）包装应采用食品级包装材料，完整、密闭、无破损，能有效防止产品在运输和储存过程中的感染与风干。
（2）包装储运标识应清晰、牢固、外箱标签应明确标示产品名称、生产日期、批次、质保期及存储条件（-18℃或以下）。
2. 质量要求：
冻鸡副产品解冻后色泽具有该类产品固有的正常色泽，表面有光泽。肌肉组织紧密，有弹性，指压后凹陷能立即恢复，表面微干，不粘手，无异味、无酸败味、腐败味。冷冻水产品感官要求：带鱼外观体型完整，银脂层均匀有光泽，无严重掉鳞，眼球饱满或平坦，角膜清晰。肌肉组织紧密，有弹性，不易脊柱分离，具有带鱼固有的海鲜味，无异味、氨味或腐臭味。鱼类呈鲜红或暗红色，无异味。腹部坚实，无膨胀、破裂。虾类外壳清晰呈半透明状，虾肉有弹性。
3.技术规格：
（1）冻带鱼解冻后宽5-7厘米。
（2）冻黄花鱼解冻后长6-9厘米。
（3）冻虾仁解冻后长2-3厘米。
（4）冻青虾解冻后长4-5厘米。
（5）冻马面鱼解冻后长7-9厘米。
五、采购产品的名称、数量、单价及总价：
1. 采购产品：冷冻鸡副及冷冻水产品
	采购名称
	预估使用量（kg）
	参考品牌或不低于同等次品牌
	含水量（≤）
	单价
（元/公斤）
	总价（元）

	冻带鱼
	300
	千里马、港洋、舟山
	8%
	
	

	小黄鱼
	1800
	千里马、港洋、东海
	8%
	
	

	冻虾仁
	14000
	千里马、港洋、海庆
	10%
	
	

	冻青虾
	1200
	千里马、港洋、海庆
	10%
	
	

	冻鸡脯
	100000
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	冻鸡翅
	100
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	冻鸡胗
	3300
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	冻鸡架
	100
	金牧、耘垦、
好邦、和昕、
	6%
	
	

	冻鸡小腿
	100000
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	冻鸭胸
	40000
	六和、呱呱鸭、
凤泽源
	6%
	
	

	冻鸡大腿
	100000
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	鸡翅中
	1500
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	鸡翅根
	1500
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	中装鸡
	150
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	冻鸡腿碎肉
	15000
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	冻鱼丸
	25000
	骏马、昊瑞福、
官善
	
	
	

	冻鸭掌
	100
	六和、呱呱鸭、
凤泽源
	6%
	
	

	冻鸭腿
	5500
	六和、呱呱鸭、
凤泽源
	6%
	
	

	冻鸭翅
	100
	六和、呱呱鸭、
凤泽源
	6%
	
	

	冻鸭胗
	900
	六和、呱呱鸭、
凤泽源
	
	
	

	冻鸡爪
	100
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	冻鸡心
	660
	金牧、耘垦、
好邦、和昕
	6%
	
	

	冻巴沙鱼
	100000
	品鲜阁、佳鸿、
同泰
	10%
	
	

	冻鳕鱼片
	500
	品鲜阁、佳鸿、
同泰
	10%
	
	

	冻虾丸
	5500
	骏马、昊瑞福、
官善
	
	
	

	饺子
	6000
	思念、三全、
千味央厨
	
	
	

	汤圆
	450
	思念、三全、
千味央厨
	
	
	

	冻肥膘
	4500
	雨润、大红门、
牧原
	4%
	
	

	小马面鱼
	1200
	今海、双剑、
奕鲜
	8%
	
	

	冻鳕鱼
	3000
	明太、国鹏、
阙山渔夫
	8%
	
	

	冻鲳鱼
	300
	鑫荣、国鹏、
三去鲳鱼
	8%
	
	

	冻鳘鱼
	600
	国悦、今海、
中润
	8%
	
	

	冻虾尾
	300
	莲子溪、虾霸王、潜耕
	8%
	
	

	鱿鱼圈
	500
	国悦、深海、
光蒲惠林
	8%
	
	

	鱿鱼二本足
	500
	国悦、远洋、
海厉乐
	8%
	
	

	投标报价：（所有单品总价相加之和为投标报价）
	


表中“采购数量”为预估采购数量，仅作为投标报价的参数依据。
2. 投标报价：表中各项单品预估使用量乘以投标人所报单价，然后所有单品合计金额相加之和为投标报价。
3. 结算金额=单价报价（元/公斤）*实际用量（公斤）。
六、采购产品需满足的服务标准、期限、效率等要求：
1. 服务响应时间：招标人接到通知后24小时内将采购产品送到采购人指定地点。
2. 服务期限：以每批配送金额累计相加达到合同金额（890万元）或服务期限不超过3年，先到为准，履约结束。中标人以本项目中标单价为依据签订合同，合同金额为890万元。
3. 本次项目中标人须每天对采购产品有需求的食堂进行配送，直至配送金额达到合同金额结束。（配送车辆，配送费，配送人员和装卸人员由中标人自行负责）。
4. 运输车辆，运输器具应定时消杀、无污染，并具有防尘、防雨设施。
5. [bookmark: _GoBack]中标人应提供突发事件处置方案；提供物流配送、车辆数量、人员安排等服务方案。
6. 中标人配送的采购产品的生产日期应为三个月以内或三分之一保质期内。
7. 使用干净、卫生、无毒包装。
8. 中标人须具备针对本采购项目的冷藏库。
七、采购产品验收标准：
1. 中标人须向采购人提供每批次交付产品的生产厂家自检报告，每半年出具第三方检测机构的检测报告，采购人可随时抽检，抽检费用由中标人承担。 
2. 中标人每批次采购产品须为同一品质，不得以其他品质充数。
3. 采购产品品质和重量等相关方面未达到要求的，应无条件退回，所产生的一切费用由中标人自理，并按时按要求更换，若被退回次数达到三次，采购人有权解除合同。
4. 中标人未按照规定时间和地点配送到位，达到3次，采购人有权解除合同。
八、采购产品其他技术、服务等要求：
1. 付款方式：按月结算，中标人应于每月结账之日起15个工作日内向采购人提交本月（指上月26日至本月25日）所供采购产品的结算资料，按采购人财务制度要求结算货款。如若中标人不按采购人要求按期提交结算资料，采购人将对中标人处以结算金额1%的罚款。
2. 中标人需缴纳履约保证金26万元整，如有以下情形之一，视为中标人违约，扣除相应履约保证金：
1) 采购产品出现食品安全事故（100%）。
2) 采购产品抽检不合格（每次50%）。
3) 采购产品未按规定时间及数量送达采购人指定地点（每次10%）。
服务期满未出现上述有关履约保证金扣除的情形，采购人三个月内全额无息退还履约保证金。
3. 中标人应无条件接受采购人对采购产品的调换、退货要求。
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