[bookmark: _Toc38367762]【继续教育学院翠华校区定点酒店服务】
采购需求

[bookmark: _Toc158978330][bookmark: _Toc219271393][bookmark: _Toc172360661]一、采购标的需实现的功能或者目标，以及为落实政府采购政策需满足的要求：
（一）采购标的需实现的功能或者目标
[bookmark: OLE_LINK2][bookmark: OLE_LINK1]本项目拟遴选符合具有住宿餐饮接待能力的酒店6家。若报名公司（用N代替）少于等于6家，则按照排名次序以N-1确定中标供应商的数量。根据继续教育学院近三年培训学员人数统计，大约为20000人次/年。
（二）为落实政府采购政策需满足的要求
根据《政府采购促进中小企业发展管理办法》（财库[2020]46号）规定，本项目采购标的为中小型企业制造、承建或承接的，投标人应提供办法规定的《中小企业声明函》，否则不得享受相关中小企业扶持政策。投标人应对提交的中小企业声明函的真实性负责，提交的中小企业声明函不真实的，应承担相应的法律责任。
本项目采购标的对应的《中小企业划型标准规定》所属行业为：住宿业 。
二、采购标的需执行的国家相关标准、行业标准、地方标准或者其他标准、规范：
GB/16153—1996 饭店（餐厅）卫生标准；
GB5749 生活饮用水卫生标准；
GB9663 旅店业卫生标准；
GB9665 公共浴室卫生标准；
GB/T10001.1 标志用公共信息图形符号第1部分：通用符号；
GB/T10001.2 标志用公共信息图形符号第2部分：旅游设施与服务符号；
三、采购标的概况
1.采购项目名称：继续教育学院翠华校区定点酒店服务
2.采购数量及计量单位：拟遴选6家酒店
3.最高限价：人民币500万元（当实际采购金额达到合同上限500万元或服务期满，任意一项条件满足时，合同终止）。
注：开标一览表的投标总价及系统填报均按单价报价
单价：（淡季每间夜+旺季每间夜）/2
4.服务期限：1年
5.交付地点：西安交通大学指定服务地点
[bookmark: _GoBack]6.付款方式：采购人按各酒店接待的“实际间数×间/夜价格”计算支付总额，按班次据实结算。
四、采购标的需满足的质量、安全、技术规格、物理特性等要求：
1.住宿房间价格按标准间（含双早）、单人间和普通套房(含早餐)三种类型确定，以间/夜为单位计。
2.有会议室的酒店，按会议室规格报价。
3.具有满足50人同时用餐的接待能力。
4.所有费用据实结算。
5.报价：（淡季每间夜+旺季每间夜）/2
学院培训业务淡季：每年11月1日至次年5月31日，标准间、单人间最高限价350元/间/夜（含房费、早餐费），报价超出350元/间/夜则按照无效标处理。
学院培训业务旺季：每年6月1日至10月31日，标准间、单人间最高限价500元/间/夜（含房费、早餐费），报价超出500元/间/夜则按照无效标处理。



表1：此表作为最终评分表，本次采购的价格（含税）分淡、旺季，服务期内按协议价执行。
定点酒店评分表
投标报价=（淡季每间夜+旺季每间夜）/2
	酒店名称
	房间标准（m²）
	投标报价（元）
	服务期限
	备注

	
	标准间
	淡季：间/夜
	
	达到合同金额上限或合同期限1年
	含双早餐费

	
	
	旺季：间/夜
	
	
	




表2：此表只报价，不作为评分计算。本次采购的价格（含
税）分淡、旺季，1年合同期内按协议价执行。正餐（中、晚餐）统一按自助餐或桌餐标准报价（按每人每餐每次报价）。
定点酒店报价表
	房间标准
	房间面积（m²)
	可提供
房间数（间）
	报价
（元/间/夜）
	备 注

	标准间
	 
	
	淡季：      元/间/夜
	含双早

	
	
	
	旺季：      元/间/夜
	

	单人间
	 
	
	淡季：      元/间/夜
	

含早餐


	
	
	
	旺季：      元/间/夜
	

	套间
	 
	
	淡季：      元/间/夜
	

	
	
	
	旺季：      元/间/夜
	

	标准间
	
	
	淡季：      元/间/夜
	不含双早

	
	
	
	旺季：      元/间/夜
	

	单人间
	
	
	淡季：      元/间/夜
	不含早餐

	
	
	
	旺季：      元/间/夜
	

	套间
	
	
	淡季：      元/间/夜
	

	
	
	
	旺季：      元/间/夜
	

	
会议室

	大：   （㎡)
	价格：
	只报价，不做评分。

	
	中：   （㎡)
	价格：
	

	
	小：   （㎡)
	价格：
	

	早餐
	价格：    元/人
	自助餐，只报价，不做评分。

	中/晚餐
	价格：    元/人
或        元/桌
	自助餐或桌餐，只报价，不做评分。桌餐请注明餐标



五、采购标的需满足的服务标准、期限、效率等要求
（一）资质要求：
卫生许可证；食品经营许可证；消防安全合格证或消防安全检查意见书；特种设备使用标志（电梯）或电梯定期检验报告。
（二）硬件设施要求：
1.免费提供可临时停放大巴车的场地；
2.住宿质量要求
（1）标准间面积不小于15平方米；
（2）标准间床宽不小于1.2米；
（3）室内必须有可打开通风的窗户；
（4）装修良好、美观，有梳妆台或写字台、衣橱及衣架、座椅或简易沙发、床头柜、床头灯及行李架等配套家具；
（5）室内地毯或木地板等；
（6）卫生间装有抽水马桶、梳妆台(配备面盆、梳妆镜和盥洗用品、淋浴间；
（7）具有有效的防滑措施及排风系统；
（8）24小时供应冷、热水；
（9）有冷热空调系统、电话机、彩色电视机、宽带接入端口或免费Wifi服务、电源插座、遮光窗帘;客房每天清理1次，客用品和消耗品补充齐全，免费矿泉水2瓶/天;
（10）提供留言和叫醒服务;
3.用餐质量要求
（1）早餐保证三道热菜、小菜、蛋类、饮品等；
（2）正餐至少保证五道热菜（荤素搭配），三道凉菜（荤素搭配）、主食、饮品等。
（三）服务要求：
1.酒店必须优先满足学院学员入住，安排专人负责预定、结算、备餐、总协调等事宜；
2.酒店对入住学员信息负有保密职责，违约泄密经查实，终止服务并追究法律责任；
3.酒店应提供学员满意的住宿餐饮服务，若发生学员投诉，经核实属于酒店责任的停止半年服务；
4.酒店配合学院提供报到接待、分发学习资料等相应服务； 
5.酒店必须在开具发票的同时提供电子结算单，以便培训委托单位报销。
（四）安全要求：
1.住宿安全要求
（1）客人入住手续规范，符合公安部门的登记住宿规定；
（2）客房内张贴或放置旅客住宿须知，有应急疏散图；
（3）有24小时安保服务；
（4）客房门窥镜、门锁、安全链牢固有效；
（5）有应对火灾、爆炸、停水停电和自然灾害等突发事件的应急预案；
（6）学员入住酒店期间，若发生人身财产等意外事件，酒店承担相应的经济赔偿及法律责任，若对学院造成不良影响，视情节轻重，扣除本班次结算金额的10%-30%作为赔偿金。
2.用餐安全要求
（1）外购食（饮）品和加工制作食（饮）品符合《中华人民共和国食品卫生法》规定，安全卫生；
（2）食品加工者需持有健康证；
（3）食品原材料的采购、运输、存储符合《中华人民共和国食品卫生法》规定；
（4）餐具、饮具（含茶具）每日清洗、消毒；
（5）食品安全应急处置预案。
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